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Suppen und Eintöpfe

  

Bewertung: Noch nicht bewertet PreisBrutto-Preis: 9,82 €
Netto-Preis: 8,25 €
MwSt 19%: 1,57 €

Stellen Sie eine Frage zu diesem Produkt 

Beschreibung Suppen

Schaumsuppe von Krustentieren
Maronenschaumsüppchen mit Trüffelaroma
Tomaten-Consommé mit Ricotta-Basilikumravioli
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Waldpilz-Consommé mit Artischockenravioli
Consommé double mit Mark / oder Griesklößchen
Geflüge-Consommé mit Maultaschen
Consommé von der Wachtel mit Gemüsestreifen
Schaumsuppe von Krustentieren
Schaumsuppe von Waldpilzen
Karottenschaumsuppe mit Ingweraroma
Kartoffel–Kressesüppchen
Petersilienwurzelsüppchen, Kohlrabischaumsuppe Frankfurter Kräuterrahmsuppe mit pochiertem Wachtelei
-Schaumsüppchen von Curry & Koriander
geeistes Paprikasüppchen
kalte Melonen–Hummersuppe
Gazpacho, Vichyssoise
chaumsuppe von Krustentieren
Schaumsuppe von Waldpilzen Karottenschaumsuppe mit Ingweraroma
Kartoffel–Kressesüppchen
Petersilienwurzelsüppchen, Kohlrabischaumsuppe
Frankfurter Kräuterrahmsuppe mit pochiertem Wachtelei
Schaumsüppchen von Curry & Koriander
 

Eintöpfe
Pichelsteiner Eintopf vom Tafelspitz
Irish Stew, klassischer Lamm–Bohneneintopf
Samtiger Linseneintopf mit Würstcheneinlage
Rahmiger Kartoffeleintopf mit Kasseler
Grüner Erbseneintopf, wie Goethe ihn liebte
Eintopf von der Ente »Chinoise«
Pot au Feu von Edelfischen
Bouillabaisse
 Gerne erstellen wir Ihnen ein konkretes Angebot, welches auf Ihre Wünsche zu geschnitten ist
 

Kundenrezensionen

Es gibt noch keine Rezensionen für dieses Produkt. 
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